


В ресторане «Соленья-варенья» 
мы печемся о сохранении 

и возрождении аутентичной русской 
кухни и предлагаем всем присоединиться 

к познанию многовековой традиции
русского народа через яства, приготовленные 

умелыми руками наших поваров. В нашем 
ресторане все гости – дорогие, а все угощения 

сделаны по традиционному рецепту 
исконно русской кухни: забота, любовь 

и душевное тепло!
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Баночка почти в пол-литра (450 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               360

Облепиховое варенье

Баночка двухсотграммовая. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       210
Баночка почти в пол-литра (450 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               360

Варенье из лесной черники

Баночка двухсотграммовая . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      160
Баночка почти в пол-литра (450 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               270

Яблочное варенье с брусникой

Баночка двухсотграммовая . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      150
Баночка почти в пол-литра (450 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               220

Клубничное варенье

Баночка двухсотграммовая . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      150
Баночка почти в пол-литра (450 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               220

Варенье из вишни

Баночка двухсотграммовая. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       140
Баночка почти в пол-литра (450 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               210

Варенье из крыжовника

Баночка двухсотграммовая. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       140
Баночка почти в пол-литра (450 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               210

Варенье из чёрной смородины

Баночка двухсотграммовая. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         80
Баночка почти в пол-литра (450 гр) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               170
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Компот из сливы
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Компот из груш
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