PECTOPAH-ITAPK

MywKknH
CpegHsas yn., 2/3
+7 (812) 466-9116

www.restaurant-daniel.ru
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Mwunnedonbe U3 MaHro, TOMATOB M MOLLAPENIbl

C MACOM Kam4aTcKoro Kpaba 1 aBokago

950

dNeraHTHbIW CanaT-KOKTeMb ¢ KpeBeTKaMm «IMOXUTO»
B XPYCTALWEN MUHAA/IbHOM KOP3UHOUYKe

850

MapurHOBaHHbIM N0COCh C GPYKTOBOW FOPUNLLEN
950

Tap-Tap 13 TyHUa C A6/104HO-MOTrYPTOBbLIM COYCOM
950

CTporaHuHa 13 Kocyau ¢ Aro4HbIM MyCCOM

1200

KonuyéHoe yTMHOoe marpe ¢ KpaCHOKOYaHHOM
Kanycton n absokamu

850

BeTtunHa nbepuinckas MNata «Herpa bennota»
HapesaHHas cnaricamm 25 rp.

950

BetunHa «CaH [laHuene» c ¢pyKkToBOM ropunuen «Moctapaa»

950
Byppata c TomaTtamu, aBOKafo 1 coycom n3 basuimka
950

«Kanpese» U3 moLapenbl C Kanepcamm n coycom «ecto»

850

Tap-Tap 13 roBsAMHbI C YEPHbIM Tpodenem
1 GPYKTOBOM ropunLen

1250

Kapnaqqo M3 roBAAMHDbI C CaZ1IaTOM PYKKO/1a U NapMe3aHOM

950

Lyparac yebyehe

Kapnayyo 13 KposnKa co CMOPOAMHOBbBIM COYCOM

1 dya-rpa c KapamesibHbIMK A6I0KaMMK

1200

3ckason u3 ¢ya-rpa c coycom «lMopto» u s610kamm
B Kapamenu c KanbBagoc

1400

OCbMUHOT-rpUab C UMBUPEM M apTULLIOKOM

950

Kanbmapbl ¢ KOHbAKOM Ha HEXKHOM FrOPOXOBOM Kpeme
850

CyLuM 13 TYHLA C PUCOM U COEBBIM COYCOM

950

gfw

PbIBHbIV BYyNbOH «anna J/InBopHese»
900

Cyn-ntope u3 niyka-nopesn n Kaptodens
C FOBAXKbUM f13bIKOM

750

OBoLHOM cyn n3 HyTa ¢ bakanown

850

lpnbHOM cyn ¢ daconbto

850

Kpem-cyn n3 TbiKBbl C KPOCTUHO TPUKOIOPE
850

OBOLLHOM cyn ¢ paBuou

700
Tacema

Cnarettn «Anna KapboHapa»

800

deTTYYNHM C KPaboBbIM MACOM

850

AHbOIOTTM C CMBACOM U TAHTYCTUHAMM
C BUHHbIM coycom «Baponio»

950

Pu3oTTo € 6enbimu rpubamun u WwadppaHom
850

MeHHe «Anb AppabuaTa»

800

Manapgenne c pary U3 6apaHuHbI

850

pw;/;a%y 2{7 a

Cubac Ha napy c pucom KapKaae, 0IMBKOBbIM NECTO
N NErkMM 6yNIbOHOM U3 cenbaepes
1800

Tpecka c Kpambe 13 Kanepcos 1 Mope C YEPHbIM MepLem

1800
Pbi6HOE accopTy Ha rpu/e No-cpeamM3eMHOMOPCKM
1950

ManTyc noa, XpycTawen x1ebHoM KOPOUKOoM Ha GUCTALLKOBOM

bymeTTO C PPYKTOBbLIM CaNaATOM

1700

Yunninckuii cubac ¢ kaptodenbHbiMm Nope 1 Tprodenem
1750

«JlenecTkm» U3 KOPONEBCKOIO OCETPaA C CynomM-ntope 13 6060BbIx

1800

ﬁ%@ % LACA W MUY bt

LibinnéHoK bpecce «Anna [bssona»

C KapTodenbHbIM TOPTUHO

1350

®une rosaanHbl «PoccUHU»

1850

Kape ArHéHKa B KOPEeMHO-MUHAANbHOMN KOPOUKe
1850

YTWHas rpyaKa, rMasvpoBaHHan MELOM

1 6anb3aMMUYECKMM COYCOM C anesibCUHOM

1900

MepanboH U3 TeNATUHbI ¢ 6asib3aMUYECKMM COYCOM
1900

Kape TenéHKa ¢ HeXXHbIM OCEHHUM apOMATOM
1800

AHTPEKOT M3 roBAAMHbI Ha rpune

C KapTodesibHbIMU KPOKETaMM

2000

CnMANHO MUKC U3 TeNATUHbI, BapallKa 1 roBAAUHbI
Ha rpuae ¢ KapTodenem u cnagknum nepLem
1800

Kape Kocynu B XpycTALLEN MAaMHOBOM KOPOYKe
C KalLTaHOBbIM Mtope 1 6PYCHUYHbIM MYyCCOM

ﬁ%@ gjdazvzbjc:

dnambe 13 TUrPOBbIX KPEBETOK.

MopaéTcA co WNMHATOM U Mope U3 KOPHA cenbaepes.
900

®nambe 13 yTUHOM NeYeHU C KOHbAKOM.
Mopaetca ¢ A6/I0KaMM U COYCOM U3 YEPHUKM.
1100

CteiK 13 TyHUa, $p1ambunpoBaHHbIN B pome.
Moaaétca co cnapyker U TOMaTammn Yeppu.
1100

dnambe 13 cBEXUX ArOL B KOHbSAKE

C LUAPUKOM MOPOXKEHHOTO.

850

PekomeHayemoe MeHI0 OT
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Mvmned)onbe M3 MaHIro, TOMaToB 1 MOUapenbl
C MACOM KaM4aTCKOro Kpa6a M aBOKaao

dNeraHTHbIW CanaT-KOKTeMb ¢ KpeBeTKaMm «IMOXUTO»
B XPYCTALWEN MUHAA/IbHOM KOP3UHOUYKe

MapurHOBaHHbIM N0COCh C GPYKTOBOW FOPUNLLEN
Tap-Tap 13 TyHUa C A6/104HO-MOTrYPTOBbLIM COYCOM
CTporaHuHa 13 KOCy/u C Aro4HbIM MYCCOM

KonuéHoe yTMHOE Marpe ¢ KpaCHOKOYaHHOM
Kanycton n absokamu

BeTumHa nbepwuiickas MNata «Herpa bennota»
HapesaHHas cnaricamm 25 rp.

BetunHa «CaH [laHuene» c ¢pyKkToBOM ropunuen «Moctapaa»

byppaTta c Tomatamu, aBOKaZo 1 COyCOM U3 6a3nanka

«Kanpese» U3 moLapenbl C Kanepcamm n coycom «ecto»

Tap-Tap 13 roBsAMHbI C YEPHbIM Tpodenem
1 GPYKTOBOM ropunLen

Kapnaqqo M3 roBAAMHDbI C CaZ1IaTOM PYKKO/1a U NapMe3aHOM

Lyparac yebyehe

Kapnayyo 13 KposnKa co CMOPOAMHOBbBIM COYCOM
1 dya-rpa c KapamesibHbIMK A6I0KaMMK

3ckason u3 ¢ya-rpa c coycom «lMopto» u s610kamm
B Kapamenu c KanbBagoc

OCbMWHOT-TPUJIb C UMBUPEM Y aPTULLOKOM
Kanbmapbl C KOHbAKOM Ha HE}KHOM FOPOXOBOM Kpeme

CyLUM M3 TYHLLA C PUCOM U COEBbIM COYCOM

La/‘
PbIBHbIV BYyNbOH «anna J/InBopHese»

Cyn-ntope u3 NyKa-nopes u kaptodens
C roBsXXbUM SI3bIKOM

OBoLHOM cyn n3 HyTa ¢ bakanown
lpnbHOM cyn ¢ daconbto
Kpem-cyn n3 TbiKBbl C KPOCTUHO TPUKOIOPE

OBOLLHOM cyn ¢ paBuou

%&”L@

CnareTtn «Anna KapboHapa»
®eTTyYMHN € KPaboBbIM MACOM

AHbONOTTU C cMbacom U NNAHTYCTUHaMM
C BMHHbIM coycom «bapono»

Pu3oTTo ¢ 6enbimu rpubamum n wadpaHom
MeHHe «Anb AppabuaTa»

Manapaenne c pary U3 6apaHuHbI

pw;/;a%y 2{7 a

Cubac Ha napy c pucom KapKaae, 0IMBKOBbIM NECTO
N NErkMM 6yNIbOHOM U3 cenbaepes

Tpecka c Kpambe 13 Kanepcos 1 Mope C YEPHbIM MepLem

Pbi6HOE accopTy Ha rpu/e No-cpeamM3eMHOMOPCKM

ManTyc noa, XpycTawen x1ebHoM KOPOUKOoM Ha GUCTALLKOBOM

bymeTTO C PPYKTOBbLIM CaNaATOM

Yunninckuii cubac ¢ kaptodenbHbiMm Nope 1 Tprodenem

«JlenecTkm» U3 KOPONEBCKOIO OCETPaA C CynomM-ntope 13 6060BbIx

ﬁ%@ % LACA W MUY bt

LibinnéHoK bpecce «Anna [bssona»
C KapTodenbHbIM TOPTUHO

®une rosaanHbl «PoccUHU»
Kape ArHéHKa B KOPEeMHO-MUHAANbHOMN KOPOUKe

YTWHaA rpyaKa, MasnpoBaHHas MELOM
1 6asib3aMMYECKMM COYCOM C anesibCUHOM

MepnanboH 13 TeNATUHBI C 6anb3aMUYECKUM coycom
Kape TeNEHKA C HEeXKHbIM OCEHHUM apomaTom

AHTPEKOT M3 roBAAMHbI Ha rpune
C KapTodesibHbIMU KPOKETaMM

CnNnAnHO MUKC U3 TeNATUHbI, 6apallKa U roBAANHbI
Ha rpuse c Kaptodenem v CIaAKUM nepLem

Kape Kocynu B XpycTALLEe MaIMHOBOM KOPOYKe
C KalWTaHOBbIM MtOPe U BPYCHUYHBIM MYCCOM

ﬁ%@ gjdazvzbjc:

®nambe 13 TUrPOBbIX KPEBETOK.
Mopaértca co WNMHATOM M MoPe U3 KOPHSA cesbaepes.

dnambe 13 yTUHOW NeYeH C KOHbSKOM.
Mopaetca ¢ A6A0KaMU U COYCOM U3 YEPHUKMN.

CteiK 13 TyHUa, $p1ambunpoBaHHbIN B pome.
Moaaétca co cnapyker U TOMaTammn Yeppu.

dnambe 13 cBEXKUX Arod B KOHbAKe
C lWHLapUKOM MOPOXKEeHHOro.

PekomeHayemoe MeHI0 OT



RISTORANTE-PARCO

Puschkin
Srednya st., 2/3
+7 (812) 466-9116
www.restaurant-daniel.ru
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Mille Foglie di mango, Pomodoro con mozzarella
e Granchio del Kamciatka

950

Cocktail di Gamberi Mojto nel cesto croccante
850

Salmone Marinato con Mostarda di Frutta

950

Tar Tar di Tonno Rosso con yogurt di mele

950

Stroganina di Capriolo con bacche al sotto bosco
1200

Magre di Anatra affumicata con Cavolo rosso e mele
850

Prosciutto Iberico Pata Negra Bellota 25 gr

950

Prosciutto San Daniele con Mozzarella e Mostarda
950

Burrata con Pomodorini Avocado con Crema di Balsamico
850

Caprese di mozzarella con pesto e capperi

850

Tar Tar di Manzo con Tartufo e olio aromatizzato
1250

Carpaccio di Manzo con rucla e grana

950

74 st b

Carpaccio di Coniglio con Foie Gras , Agrodolce di Ribes e Mele
1200

Scaloppa di Foie Gras al Porto con Mele Caramellate e Calvados
1400

Polpo alla Griglia con Zenzero Carciofo di Gerusalemme

950

Calamari al Cognac su fonduta di Piselli

850

Tonno Sushi Leggermente Scottato

con Riso e Soya

950

Loe

Brodetto di pesce alla Livornese

900

Vellutata di Porri e patate con lingua croccante
750

Minestra di Ceci con Baccala' Croccante
850

Zuppa di Funghi con Cereali

850

Zuppa di Zucca con crostone tricolore
850

Ministrone di verdure con ravioli

700

/Q@te/ e 7 armdcer

Spaghetti alla Carbonara

800

Fettuccine alla Polpa di Granchio e funghi misti
850

Agnolotti al crudo di scampi branzino con salsa al Barolo
950

Risotto ai funghi porcini e Zafferano

850

Penne alla Arrabiata

800

Pappardelle al ragu di Agnello e carciofi

850
/Qgc?

Branzino bollito, riso al Karkade pesto di olive Taggiasche
e acqua di sedano

1800

Merluzzo cotto a bassa temperatura con crumble

di capperi e Pure al pepe

1800

Grigliata mista di Pesce con Verdure alla Griglia

1950

Paltus dorato in crosta di pane su fumetto di Pistacchi e Frutta
1700

Branzino Cileno con purée di patate e tartufo

1750

Rosa di Storione reale su zuppa di legumi

1800

Crarne

Galetto alla Diavola con tortino di Patate

1350

Filetto di manzo alla Rossini

1850

Carre' d'Agnello in crosta di Caffe e Mandorle
1850

Petto d'Anatra laccato al miele aceto balsamico

e Arance candite

1900

Madaglione di Vitello all'aceto balsamico

e formaggio caprino

1900

Carre di vitello ai profumi dell'autuno

1800

Entrecotes di Manzo alla brace

2000

Spedino ai tre Sapori con Vitello, Manzo e Agnello
1800

Carre' di Capriolo in crosta di lamponi con castagne
e confettura di mirtilli rossi

A &MM

Gamberoni reali flambé al cognac con spinaci

e sedano

900

Scaloppa di foie gras flambe al Calvados con mele
e salsa di mirtillo

1100

Trancio di tonno rosso flambé al rum con asparagi
e pomodorini

1100

Misto di frutti di bosco flambé al cognac con
gelato alla vaniglia

850

IL Menu' e Cosigliato dallo



RESTAURANT-PARK

Puschkin
Srednya st., 2/3
+7 (812) 466-9116
www.restaurant-daniel.ru
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Mango, tomato and mozzarella mille-feuille with

Kamchatka king crab and avocado

950

Elegant Mohito salad with prawns in a crispy almond patty shell
850

Marinated salmon with mustard fruits

950

Tuna tartare served with apple and yoghurt sauce

950

Slices of roe deer meat served with berry sauce

1200

Smoked magret served with red cabbage and apples

850

Sliced Iberian Bellota ham

950

San Daniele ham served with mustard fruits «Mastarda»

950

Burrata cheese served with tomatoes, avocado and basil sauce
950

Mozzarella and capers caprese salad served with pesto sauce
850

Beef tartare with black truffles served with mustard fruits
1250

Beef carpaccio served with rocket salad leaves and Parmesan
950

Aot Yoretizery

Rabbit carpaccio served with currant sauce, foie-gras
and caramelized apples

1200

Foie-gras escalope served with Porto sauce and apples
in Calvados caramel sauce

1400

Grilled octopus with ginger and artichoke

950

Calamari with cognac served on a bed of creamy pea paste
850

Tuna sushi served with soya sauce

950

S oy

Fish soup Cacciucco alla Livornese

900

Cream of leek, potato and beef tongue soup
750

Garbanzo bean soup

850

Mushroom and kidney bean soup

850

Cream of pumpkin soup with croutons
850

Mix vegetables soup with ravioli

700
Pusta

Spaghetti alla Carbonara

800

Crab Fettucini

850

Sea bass and langoustine agnolotti served
with Barolo wine sauce

950

Mushroom and saffron risotto
850

Penne all' Arrabbiata

800

Pappardelle pasta with mutton stew

T ok dhes

Sea bass cooked on steam served with Carkade rice,
olive pesto and celery broth

1800

Codfish and caper crumb served with mashed potatoes
flavoured with black pepper

1800

Grilled fishes in Mediterranean style

1950

Halibut on a bed of pistachio mousse with a crispy piece
of bread served with fruit salad

1700

Chilean sea bass garnished with mashed potatoes and truffles
1750

King sturgeon «petals» served with cream of bean soup
1800

Bresse chicken alla Diavolo served with potato tortino

1350

Beef fillet Rossini

1850

Rack of lamb in coffee and almond crust

1850

Duck breast coated with honey glaze and served
with balsamic sauce and orange

1900

Veal medallions served with balsamic sauce

1900

Rack of calf with tender autumn aroma

1800

Grilled beef brisket served with potato croquettes
2000

Grilled veal, lamb and beef spiedini mix

with potatoes and bell pepper

1800

Roe deer meat coated with crispy raspberry crust
served with chestnut paste and lingonberry sauce
2300

Flanbe dihes

Tiger shrimp flambé

Served with spinach and celery root paste
900

Foie gras flambé with cognac

Served with apples and blueberry sauce
1100

Tuna steak flambéed with rum

Served with asparagus and cherry tomatoes
1100

Fresh berries flambéed with cognac served
with a scoop of ice cream

850

Menu Recommended by



